Liebe Eltern,

wir haben uns heute intensiv mit dem
Beruf des Backers beschaftig. Dabei
haben wir gelernt, welche Arbeitsschritte
notwendig sind, um frische Backwaren

herzustellen. Passend dazu

naben wir

selbst Brotchen gebacken und konnten so

erste Erfahrungen sammeln.

Da bald ein

Besuch bei der Backerei Meyer ansteht,
freuen wir uns schon sehr darauf, dass
Gelernte vor Ort wiederzuerkennnen und
noch mehr Uber die Arbeit eines Backers

ZU erfahren.




Gemeinsam auf Berufsentdeckung

Am Anfang haben wir uns mit den Kindernin
einem Gesprach gemeinsam die
verschiedenen Materialien angeschaut.
Dabei haben wir Uberlegt, woflir man diese
Materlialien nutzen konnte und eigene Ideen
eingebracht. Schnell kamen Vermutungen auf
um welchen Beruf es sich handeln konnte.
Durch den Austausch unter den Kindern
wurden viele spannende Gedanken geaulBert
und das Interesse der Kinder am Thema
weiter geweckt.




Eine Geschichte aus dem Alltag eines
Backers
Wir haben eine Geschichte uber einen Backer
namens Benno gehort, der uns seinen Alltag
in der Backerei vorgestellt hat. Er hat erklart
welche Aufgaben ein Backer taglich hat,
worauf man bei der Arbeit achten muss und
was fur diesen Beruf besonders wichtig ist.
AnschlieBend hat jedes Kind die Geschichte

mit seinem eignen Namen ausgedruckt
bekommen.
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Vom Korn zum Brot
Nachdem wir die Geschichte von Backer
Benno gehort hatten, legten wir
verschiedene Bilder in einem Kreis aus.

Die Kinder so
tuberlegen, in we

lten eigenstandig

.cher Reihenfolge die

Bilder richtig angeordnet werden
mussen. Mit Teamwork, Ehrgeiz und
gegenseitiger Unterstltzung. Haben es
die Kinder gemeinsam geschafft, die
richtige Reihenfolge zu finden.




Brotchen backen

Gemeinsam haben wir Brotchen gebacken.

Zunachst haben wir noch einmal alle Zutaten
besprochen, bevor die Kinder selbst

entscheiden durften ob sie ihre Brotchen mit
Kase oder Kornern bestreuen mochten, Dabei

konnten sie aktiv mitwirken, indem sie ihr
eigenes Brotchen geknetet haben und eigene

Vorlieben einbringen durften.




genes Brotchen

Wir rollen unser e




Wir haben uns gefuhlt wie richtige
Backer.




Kreative Plakate zu unseren
Backerthemen
Gemeinsam haben wir zu den Themen
,Beruf Backer” und ,Vom Korn zum Brot”
jeweils ein Plakat gestaltet. So konnten die
Kinder das Gelernte kreativ umsetzen und
beide Themen anschaulich darstellen.




Zum Abschluss haben die Kinder ihr
selbstgestaltetes Buch mit nach
Hause bekommen.
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